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第36条对登记15年以上的农药品种，农业部

根据生产使用和产业政策变化情况，组织开展周
期性评价。

二、《农药生产许可管理办法》(重点条款)

第5条农药生产许可实行一企一证管理，一
个农药生产企业只核发1个农药生产许可证。

第13条农药生产许可证有效期为5年。
第21条有下列情形之一的，由省级农业部门

依法吊销农药生产许可证：
(一)生产假农药的;

(二)生产劣质农药情节严重的;

(三)不再符合农药生产许可条件继续生产农
药且逾期拒不整改或者整改后仍不符合要求的;

(四)转让、出租、出借农药生产许可证的;

第30条在本办法实施前已取得农药生产许可

证的农药生产企业可以在有效期内继续生产相应
的农药产品。有效期届满的，农药生产企业应当
在有效期届满90日前，按照本办法的规定，向省
级农业部门申请农药生产许可证。

三、《农药经营许可管理办法》(重点条款)

第5条农药经营许可实行一企一证管理，一
个农药经营者只核发1个农药经营许可证。

来源：我要测网 2017-06-28

原文： http://www.woyaoce.cn/3198.html

新《农药管理条例》配套规章8月1日起实施
近日，农业部以部长令的形式公布了《农药登

记管理办法》、《农药生产许可管理办法》、
《农药经营许可管理办法》、《农药登记试验管
理办法》、《农药标签和说明书管理办法》等5个
新版《农药管理条例》配套规章。上述5个规章自
2017年8月1日起实施，小编现将重要条款加以梳
理，规章全文内容详见农业部官网。

一、《农药登记管理办法》(重点条款)

第8条：“相同有效成分和剂型的单制剂产品，

含量梯度不超过三个。混配制剂的有效成分不超
过两种，除草剂、种子处理剂、信息素等有效成
分不超过三种。有效成分和剂型相同的混配制剂，
配比不超过三个，相同配比的总含量梯度不超过
三个。不经稀释或者分散直接使用的低有效成分
含量农药单独分类。具体要求农业部另行制定。

第17条：申请新农药登记的，应当同时提交新

农药原药和新农药制剂登记申请，并提供农药标
准品。

自新农药登记之日起六年内，其他申请人提交
其自己所取得的或者新农药登记证持有人授权同
意的数据申请登记的，按照新农药登记申请。

第27条农药登记证有效期为5年。
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食品中农药最大残留限量
新国家标准正式实施

近日，由国家卫计委、农业部和食品药品
监督管理局发布的《GB 2763-2016 食品安全国
家标准食品中农药最大残留限量》正式实施，
同时实施的还有关于106项农药残留检测方法的
国家标准。

据了解，《GB 2763-2016 食品安全国家标
准食品中农药最大残留限量》，代替了《GB 27

63-2014 食品安全国家标准食品中农药最大残留
限量》，该标准规定了食品中2,4-滴等 433种农
药4140项最大残留限量。新标准沿袭了2014版

的基本格式，但农药品种、方法标准、残留限
量的数量较2014版有较大突破，基本涵盖了我

国已批准使用的常用农药和居民日常消费的主
要农产品。据悉，发布的这些食品中农药残留
限量均是根据我国农药残留田间试验数据、我
国居民膳食消费数据、农药毒理学数据和国内
农产品市场监测数据，经过科学的风险评估后
制定的。

来源:中国广播网 2017-06-27

原文： http://news.foodmate.net/2018.html

日本修改过氧乙酸及其制剂的制造基准
6月23日，日本厚生劳动省发布《食品、添

加剂规格基准的部分修改事宜》相关告示（生
食发0623第1号），修改了消毒剂过氧乙酸及其

制剂的制造基准，修改过程及具体修改内容如
下：

由于企业申请，日本2016年10月6日将过氧

乙酸及过氧乙酸制剂指定为食品添加剂（杀菌
剂），公布了过氧乙酸的制造基准和使用基准，
还公布了过氧乙酸制剂的制造基准、使用基准
和成分规格。

过氧乙酸及过氧乙酸制剂中的过氧乙酸是
醋酸和双氧水反应而成。过氧乙酸及过氧乙酸
制剂制造基准中要求，其原料醋酸满足其成分
规格（醋酸浓度29.0~ 31.0%）就可。而该醋酸

为原料时过氧乙酸制剂中的醋酸浓度达不到规
定浓度30~50%。因而将过氧乙酸制剂的原料由
“符合成分规格的醋酸”改为“符合成分规格的冰
醋酸（醋酸浓度大于99%）及其水稀释物”。除

了制造基准之外，过氧乙酸制剂的含量、形状、
定量法、使用基准等均未改变。

来源：食品伙伴网 2017-06-29

原文: http://news.food6/434273.html
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印度拟实施强制性转基因产品标签制度
食品伙伴网讯据食品导航网站消息，印度

食品安全标准局拟实施强制性转基因产品标签
制度，要求生产商披露产品中的转基因成分。

印度食品安全标准局（FSSAI）负责人帕万
（Pawan Kumar Agarwal）称，有关食品中使用

转基因配料标示的管理指南已经进入收尾工作。
印度存在加工食品中使用大量转基因成分情况，
消费者对食品中的转基因成分有知情权。

印度转基因食品管理主要由印度食品安全标
准局（FSSAI）负责，其他相关单位还有转基因
工程批准委员会（GEAC）以及负责国内转基因
作物管理的环境部。

来源：食品伙伴网 2017-06-26

原文：http://news.foodmate.net/20828.html
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日本修订食品添加剂碳酸钙等的使用标准
2017年6月23日，日本厚生劳动省发布生食

发0623第2号公告，根据《食品卫生法》（1947

年法律第233号）第11条第1款的规定，修订食品

添加剂硬脂酸镁和碳酸钙的使用标准，及过乙酸
及其制品的制造标准和成分标准，并自发布之日
起实施。

同时废止《过乙酸及其制品标准》（1959年
卫生福利部公告第370号）。具体内容如下：（1）
在硬脂酸镁的使用标准中，“片剂糖果”是指糖等

作为主原料，将原料的混合物用压片机以压缩方
式制成的糖果。（2）在使用硬脂酸镁时，要根

据适当的制造工序并在食品中获得目的的效果，
而确定所需要的使用量。（3）删除碳酸钙的使

用标准，但在使用时，要根据适当的制造工序并
在食品中获得目的的效果，而确定所需要的使用
量。（4）过乙酸制剂和过乙酸的成分标准，除
冰醋酸稀释水溶液、过氧化氢、1-羟基亚乙基-

1,1-二膦酸或辛酸作为原料外，不得使用其他原
料物质。
来源：日本厚生社 2017-06-28

原文： http://news.foodmate.net/234187.html
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继可口可乐之后康师傅
出售旗下5家饮品工厂

继可口可乐将中国瓶装业务出售给中粮和太
古之后，康师傅也在步其后尘。

康师傅昨日给到南都记者的回应称，此举是
为了活化公司资产并提升资产投资报酬率。不过，
有业内分析则指，康师傅饮品控股有限公司、康
师傅饮品投资（中国）有限公司、广州顶津食品
有限公司、武汉顶津食品有限公司、康师傅（西
安）饮品有限公司、重庆顶津食品有限公司在交
易前单独或共同持有江门顶津、南宁顶津、南昌
顶津、成都顶津、昆明康饮5家生产企业的100%

股权。 “简单而言，目前行业面临两个挑战，一

个是产能过剩，另一个是新产品提供不足。在此
情况下，业内都在按照大健康的方向来提供更专
业的产品。另外，中国跨境购快速发展，也是促
使这些企业收缩在中国生产基地的一个因素。随
着跨境购的快速发展，很多在境外生产的产品可
以通过跨境购迅速进入中国市场。”宋亮进一步
分析说。
来源：南方都市报 2017-06-27

原文： http://news.foodmate.net/201958.html
8

全球乳品替代饮料市场规模
2018年将达160亿美元

英诺华市场洞察的一份报告显示，乳品替
代饮料全球市值从2010年的74亿美元一路飙升，
按此趋势，2018年市场规模将会达160亿美元，

而引领此轮市场增长的公司产品大都用大豆，
大麻籽和亚麻籽等作原料，并以此为特色，同
时致力于创新研发和设计乳品替代食品和饮料。

据英诺华市场洞察创新总监陆安威廉姆斯
所述，该类产品市场份额增长的关键因素在于
消费者对无乳糖、不含乳制品及植物基产品的
消费需求——但并不仅仅是出于对过敏的考虑。
另外，她还说：“对植物基产品日益增长的需

求和推崇催生了这种有别于传统乳制品的产品
类别。这在饮料品类显得极为明显，但在诸如
酸奶、冰冻甜点、冰激淋、奶精和奶酪等人造
食品中也能看得出来。

将大豆和其它植物基饮料引入其产品类别。
中国的乳品替代饮料市场尤其给人希望：预计
2010年到2018年间每年复合增长率将达18.7%，
市值可以达到67亿美元，该复合增长率远高于
美国的10%。
来源：界面 2017-06-28

原文： http://news.foodmate.net/20176.html
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时隔14年 美国牛肉重返中国市场
记者6月21日从南京出入境检验检疫局获悉，

国家质检总局新近发布了《关于进口美国牛肉
检验检疫要求的公告》，允许美国牛肉输华，
并提出美国输华牛肉应符合《进口美国牛肉检
验检疫要求》。这标志着美国牛肉时隔14年后
很快就将重返中国市场。

因疯牛病停止进口
扬子晚报记者采访中了解到，在2003年疯

牛病爆发之前，美国是中国主要的牛肉供给国
之一，后因美国疯牛病爆发，中国停止了对绝
大部分美国牛肉的进口。此次质检总局发布
《关于进口美国牛肉检验检疫要求的公告》，
意味着美国牛肉时隔14年后，将很快重返中国

市场。对消费者而言，美国牛肉虽然主要采用
冷冻运输的方式进入我国，但价格相对便宜，

而且肉的品质也不错，在现有的澳大利亚、巴
西、智利等进口牛肉前，消费者又多一个选择。

专家教你买正宗货

“漂洋过海”而来的美国牛肉，品质如何
得到保障？扬子晚报记者采访中了解到

《公告》对允许进口的美国牛肉范围、生产企
业等都有明确要求。南京检验检疫局工作人员提醒
消费者，在选择美国牛肉时，关键还是看包装，按
照《公告》要求，进口美国牛肉应有单独的内包装，
且内包装上还应当标明品名、产地国、生产企业注
册号、生产批号。外包装上则应以中文标明产品名、
规格、产地、生产日期、保质期、储存温度等信息，
在外包装上也应可见美国官方检验检疫的标识。此
外，消费者还可以向经销方索要检验检疫机构出具
的《入境货物检验检疫证明》，并与包装信息进行
核对。

南京经销商热情高
据悉，南京口岸在2003年以前只有一家公司进

口美国牛肉，且数量较少，主要用于涉外酒店宾馆
配餐使用。此次美国牛肉的“解禁”消息一出，南
京地区已有不少进口商向检验检疫部门咨询美国牛
肉进口事宜。有专家预测，大量进口牛肉涌入，将
对中国本土牛肉造成一定影响，一方面大量进口牛
肉可丰富国内市场，另一方面，国产牛肉的价格也
可能出现松动。

来源:扬子晚报 2017-06-22

原文： http:///food/2017-06/22/c_1121188689.htm
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行 业 资 讯
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现代牧业上半年预亏5亿元
日前国内最大原料奶供应商现代牧业发布盈

利预警称，预计上半年亏损不少于5亿元。而据
了解，去年同期现代牧业亏损5.66亿元。据悉，
受影响的不仅仅是“大户人家”现代牧业，中小
牧场和散户也被波及。

收奶价“压价”上游乳企亏损

现代牧业称，中国原料奶售价相比去年同期
维持相对较低水平，现代牧业今年上半年的原
料奶售价相比上年同期下降近11%是其亏损的主

要原因之一。其发布上半年盈利预警报告，预
计今年前六个月净亏损不少于5亿元。

现代牧业自认为其亏损来源于三大要素：首
先是今年上半年收奶价被挤兑得较低，所以奶
农、牧场都没赚头；其次，蒙牛提出强制性现
金要约收购全部已发行股份及注销现代牧业所
有尚未行使购股权，今年3月21日结束后注销现

代牧业授予管理层的购股权产生的非现金亏损；
另外还有应收贸易账的呆账拨备所致。
来源：广州日报 2017-06-28

原文：http://news.foodmate054.html

最近桃红葡萄酒销量大增，
它的颜色和口感都很“夏日”

桃红葡萄酒成了葡萄酒品类中的新宠。
根据尼尔森的数据，在过去52周内，桃红酒

在美国的销售额增长了53%。与之相比的是葡萄
酒整个品类才增长4%。

Aldi的桃红酒在芝加哥发售一天之内就被抢
光了。爱喝桃红酒的不止是美国人，Lidl在英国
市场卖的桃红葡萄酒销售额增长了50%，光是过
去一个月就增长了15%。

桃红酒是夏季很受欢迎的饮料，但是尼尔森
的观测数据发现它的受欢迎程度可能会超过夏
季，延展到一整年中。“虽然桃红酒只占了整个
葡萄酒市场的1.5%，但是它增长速度是其他品
类达不到的，”尼尔森在报道里写到。

桃红酒是作为葡萄酒从颜色划分的三大品类
之一。它没有红葡萄酒那么涩，又不像白葡萄
酒那样淡。可以说它综合了红酒的部分香气和
口感，但又像白葡萄酒那样清爽。它的酒精度
也比另外两大葡萄酒稍低，在12度左右

来源：好奇心日报 2017-06-27

原文： http://news.foodmate.net/200.html
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展 会 报 道
中国国际肉业博览会将在
9月14至17日于长沙举行

由法兰克福展览（上海）有限公司和商务部流通产业促
进中心共同举办的中国国际肉业博览会，将于2017年9月14

至17日在长沙国际会展中心亮相。展会亦将与商务部和湖
南省人民政府共同主办的“2017年中国食品餐饮博览会”同
期同地举行，覆盖面积达54,000平方米，预计云集约1,200

家参展商和20,000名专业观众，为肉类及相关制品和餐饮行
业带来更为全面的商贸配对平台，创造巨大协同商机。

法兰克福展览（上海）有限公司总经理李庆新先生对
2017中国国际肉业博览会的成效充满信心，他表示：“展会

移师长沙，可有效依托湖南独有的经济地理优势。湖南是
中国的肉类加工业强省，具有中南地区最大的生猪肉类交
易市场，年交易额高达200多亿元。展会在长沙举行，可有

效把握华中及周边地区庞大的肉类市场需求和商机。另一
大优势是展会将与中国食品餐饮博览会同期同地举办，充
分发挥食餐会强大的专业观众和丰富的下游企业资源，同
时配合法兰克福展览全球销售网络，令两展相得益彰，为
海内外相关企业打造更为完善的商贸平台，共同推动中国
食品和餐饮行业的转型发展。”

来源：食品伙伴网会展中心 2017-06-28

原文： http://news.foodmate.net/2017/06/434168.html
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展 会 报 道

2017上海国际奢侈品包装展: 

独家展示不容错过的包装趋势
为期两天的2017上海国际奢侈品包装展现已圆

满落幕，多方面的成绩有历史性突破。展会呈现了
创新包装解决方案，提供了商务洽谈及学习机会。

展会吸引了来自41个国家的4284名专业人士到
场参观，较2016年增长10%；云集了来自12个国家
的200家参展商。

200家来自中国大陆、香港、台湾、日本、韩国、

印度、英国、法国、德国、美国、意大利、瑞典、
西班牙等国家和地区的展商云集2017上海国际奢侈

品包装展，其中三分之一为新展商，展出了他们的
创新产品和技术，为观众呈现了尖端的包装解决方
案。展会吸引了4284名专业观众到场，较2016年增
长10%。90%的观众来自管理层以及市场、采购、

设计或研发部门！这些品牌决策者们来自化妆品、
葡萄酒及烈酒、珠宝、时尚、烟草、茶业、精致食
品等众多领域，在此寻找创新包装解决方案。
来源：食品伙伴网会展中心 2017-06-28

原文： http://news.foodmate.net/2017084.html

12

2016 年 2 月
第 八 期

2017 年 6 月
第 二 十 五 期

http://news.foodmate.net/2017/06/434084.html
http://news.foodmate.net/2017/06/434084.html
http://news.foodmate.net/2017/06/434084.html
http://news.foodmate.net/2017/06/434084.html
http://news.foodmate.net/2017/06/434084.html
http://news.foodmate.net/2017/06/434084.html
http://news.foodmate.net/2017/06/434084.html
http://news.foodmate.net/2017/06/434084.html
http://news.foodmate.net/2017/06/434084.html
http://news.foodmate.net/2017/06/434084.html
http://news.foodmate.net/2017/05/429029.html


培 训 信 息
第59期食品微生物检验实际操作学习班—广州

13

起止日期 2017-10-21 至 2017-10-24

培训分类 技术培训

培训机构 烟台富美特信息科技股份有限公司（食品伙伴网）

适合对象
1、食品企业质控部门从事微生物检测人员。2、食品安全监管部门及相关院校微生物检测人员。3、

其他从事或学习并了解食品微生物检验的相关人员等。

培训周期 4天

培训费用 2500元/人

开班省市 广州

详细地址 会前通知

授课教师
主讲老师：出入境检验检疫局高级工程师

助 教：北京陆桥技术有限公司技术支持工程师

课程内容

微生物检验的基本技术、食品微生物常规项目检测方法和检测原理介绍、食品微生物检测样品的
采集和处理技术、菌种保藏技术、现代微生物检测技术、微生物实验室安全、食品实验室建设和

质量控制等。
依据食品企业微生物实验室要求和最新食品安全国家标准GB4789，进行实际操作培训。

◆培训模式：教师演示指导，学员采用真实样品（部分样品加入标准菌种）进行实际检测操作，
指导老师现场纠正错误、点评分析。

Ⅰ.基础操作：培养基配制、灭菌，无菌操作，培养基接种，平板划线分离，菌种保藏，显微镜的
使用，革兰氏染色观察，生化反应试验等。

联系方式
联系人：苏老师 联系电话：18153528983

邮箱：meeting@foodmate.net

Q Q ：446616377

来源：食品伙伴网 2017-06-22

原文：http://train.foodmate.net/show-3619.html
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技 术 前 沿

科学家发现对抗耐药细菌的抗生素
食品伙伴网讯 据外媒报道，美国科学杂志

《细胞》刊登一项研究显示，美国、意大利科学
家从泥土中发现一种能对抗耐药性细菌的新型抗
生素。

据报道，这种新的抗生素被称为“pseudouridi

mycin”，由土壤中的微生物所产生。
这种抗生素在实验过程中杀死了20种细菌，

对于链球菌和葡萄球菌特别有效。链球菌和葡萄
球菌对于多种抗生素都已产生了耐药性，而且治
愈了老鼠的猩红热。

据悉，与市场上目前已有的抗生素相比，这
种新抗生素引发耐药性的概率小了10倍。

新泽西州罗杰大学与意大利生技公司“Naicon

s”的研究人员表示，这种抗生素的临床实验可能
在3年内开始，并于未来10年内进入市场。

科学家表示，研究显示，泥土中的细菌是新
抗生素的最佳来源。

来源：食品伙伴网 2017-06-21

原文： http://news.foodet/2017/06/433305.html

多摄入植物蛋白质可防绝经期提前
美国科学家发现，通过全谷物、大豆和豆腐等

食品长期大量摄入植物蛋白质，有助于降低女性绝
经期提前的风险。

美国阿默斯特马萨诸塞大学和哈佛医学院的专

家利用了一项大规模女性健康调查项目的数据，涉
及11.6万名育龄女性在20多年间的营养和健康状况。
问卷调查了女性对131种常见食品的摄入状况。分析

显示，如果来自植物蛋白质的热量占到全天摄入热
量的6.5%,绝经期提前的风险比植物蛋白质热量只占
4%的女性低16%。

研究人员说，以日均摄入2000大卡的热量计算，
6.5%的热量相当于32.5克蛋白质。分析过程排除了

年龄、胖瘦、抽烟习惯等因素的影响，确认多摄入
植物蛋白质有助于预防绝经期提前，多摄入动物蛋
白质没有这样的效果。相关论文发表在《美国流行
病学杂志》网络版上。

女性卵巢功能在45岁以前停止活动称为绝经期
提前，发病率约为5%到10%.绝经期提前不仅意味着

生育能力提早衰退，还会增加心血管疾病、骨质疏
松和认知能力下降的风险。
来源：新华网 2017-06-27

原文： http://news.foodmate.net/20157.html 14
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技 术 前 沿

中国学者揭示咖啡因减肥作用新机制

中国研究人员27日在英国《自然·通讯》发表

报告说，他们通过小鼠实验发现了咖啡因调控系
统性能量代谢的作用机制，相关的调控能够让小
鼠体重下降，这一成果有助科研人员找到预防或
治疗肥胖的新方法。

咖啡因是咖啡、茶和多种碳酸饮料里面的一

种重要成分。同时，咖啡因也常作为膳食补充剂
用来控制体重，但其作用机制一直以来还不清楚。

中国华中科技大学同济医学院张果教授领导的团
队发现，营养性肥胖小鼠的脑脊液中腺苷水平以
及下丘脑腺苷受体A1R的表达水平均显著增加。

下丘脑是哺乳动物体内调控系统性能量平衡的中
枢结构，在小鼠下丘脑神经元中腺苷受体A1R过

度表达后，小鼠出现进食过度、糖耐量下降和体
重过度增加的现象。

研究人员通过脑室内注射咖啡因和喂食咖啡

因两种方法对咖啡因的作用机制进行研究，发现
两种治疗均能够抑制肥胖小鼠的食欲并增加能量
消耗，从而降低体重。

15
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进一步分析显示，咖啡因能激活下丘脑
内合成催产素的神经元，并促进该神经肽的
释放。除了众所周知的生殖生理作用，催产
素近年来还被发现在体重和食欲调控中起到
重要作用。

张果教授说，肥胖人群血液中催产素的
水平显著低于正常体重的人群，而研究人员
也观察到催产素活性如何影响肥胖小鼠的体
重。因此这项研究表明，咖啡因通过这一作
用机制，促进催产素的释放，并使肥胖小鼠
减重。

不过，张果也说，这并不意味着人们要
每天大量喝咖啡等含咖啡因的饮品才能减肥，
实验中小鼠摄入的咖啡因剂量相当于人一天
要喝24到36杯咖啡摄取的咖啡因剂量，远远

高于一般认为的安全剂量，因此还有待更深
入研究才能找到安全、有效的预防和治疗肥
胖新方法。
来源：新华网 2017-06-28

原文： http://news.foodmate.net/2017
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研究发现：益生菌可缓解对虾食物过敏
海鲜过敏，让海鲜爱好者“苦不堪言”。近日，

从浙江工商大学（下称“浙商大”）传来好消息，

该校食品与生物工程学院教授傅玲琳带领团队
研究发现，特定益生菌对对虾食物过敏具有缓
解效果，相关的益生菌菌株也已获批了国家发
明专利。为此，傅玲琳和团队成员萌生了借助
益生菌来影响免疫反应从而改善对虾等食物过
敏的想法，并联合美国哈佛大学黏膜免疫及生
物学研究中心的教授团队，在对虾致敏小鼠模
型的基础上展开了研究。

在研究过程中，该项目也获得了国家自然科
学基金和浙江省自然科学基金等项目的持续资
助，取得了阶段性原创成果，最终发现特定益
生菌不仅能提高机体的免疫防御功能，还能纠
正因对虾蛋白过敏导致Treg/Th17细胞失衡情况，
缓解过敏反应的发生。

“益生菌是大自然赋予我们的财富，很早以
前人们就已经利用益生菌来改善生活和健康。”

傅玲琳表示，这一项研究成果为全面了解和缓
解对虾食物过敏提供了支撑和借鉴。

来源：新华网 2017-06-26

原文： http://news.foodmate.net/2017/06/.html

研究发现：餐巾选对色能使食物更美味
一些研究表明，音乐、灯光会影响人对食

物味道的感知。瑞典食品造型师、主厨琳达·隆

格伦说，餐巾的颜色也有作用，搭配好了会让
食物更美味。

她对《宴会》杂志记者说：“如何让草莓慕

斯味道更甜、香味更浓郁？不是添加更多草莓
或糖，而是搭配一块珊瑚色的餐巾。这种色彩
会增强你对甜度的感知，削弱苦味感知，令甜
点味道更棒。”按她的说法，珊瑚色餐巾还可以
让西柚吃起来没那么苦，让肉类嚼起来更甜美。

隆格伦还说，实验结果显示，水蓝色能够
提升蛋类以及印度菜的风味，因为水蓝色与橙
色和黄色反差较大。此外，水蓝色餐巾会令食
物尝起来没那么咸。

芥末黄色的餐巾能让蔬菜沙拉等绿色菜肴
以及鱼、海鲜类菜品更加美味。灰色餐巾适合
搭配地中海风味美食。

来源: 新华网 2017-06-26

原文 :http://news.foodmate.ne3728.html

技 术 前 沿
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日本发现富氢水浸泡可延长
水果蔬菜保鲜期

食品伙伴网讯 6月15日，据日媒报道，日本

大阪府立大学大学院生命环境科学院研究组发
现：在富氢水中浸泡过的蔬菜、水果具有抗低
温损伤的效果。

该研究组将香蕉、茄子等冷藏保存时容易丢
失水分和氧化的水果或蔬菜，在富氢水中浸泡1

0分钟，自然晾干1小时之后冷藏保存2周。结果

与纯水浸泡物相比果肉的软化、变色、凹陷等
品质的劣化程度降低。但单纯将富氢水喷洒到
水果或蔬菜时没有同样的效果，所以推测浸泡
后自然晾干过程起了效果。

研究组将进一步研究不同水果或蔬菜的最佳
处理条件和呈现效果的机理。本研究成果将应
用于农家水果、蔬菜的出货，物流及店铺中的
水果、蔬菜的品质管理。

来源：食品伙伴网 2017-06-21

原文： http://news.foodmate06/433262.html
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习近平签署主席令公布
《水污染防治法》修改内容

第十二届全国人民代表大会常务委员会第二十
八次会议决定对《中华人民共和国水污染防治法》
作如下修改:

一、将第一条修改为:“为了保护和改善环境，

防治水污染，保护水生态，保障饮用水安全，维护
公众健康，推进生态文明建设，促进经济社会可持
续发展，制定本法。”

(旧法：第一条为了防治水污染，保护和改善

环境，保障饮用水安全，促进经济社会全面协调可
持续发展，制定本法。)

二、将第四条第二款修改为：“地方各级人民
政府对本行政区域的水环境质量负责，应当及时采
取措施防治水污染。”

(旧法：县级以上地方人民政府应当采取防治

水污染的对策和措施，对本行政区域的水环境质量
负责。)

三、增加一条，作为第五条：“省、市、县、
乡建立河长制，分级分段组织领导本行政区域内江
河、湖泊的水资源保护、水域岸线管理、水污染防
治、水环境治理等工作。”

权 威 发 布
四、增加一条，作为第十七条：“有关市、

县级人民政府应当按照水污染防治规划确定的
水环境质量改善目标的要求，制定限期达标规
划，采取措施按期达标。

五、第二章增加一条，作为第十八条：
“市、县级人民政府每年在向本级人民代表大
会或者其常务委员会报告环境状况和环境保护
目标完成情况时，应当报告水环境质量限期达
标规划执行情况，并向社会公开。”

六、将第十六条改为第二十七条，修改为：
“国务院有关部门和县级以上地方人民政府开
发、利用和调节、调度水资源时，应当统筹兼
顾，维持江河的合理流量和湖泊、水库以及地
下水体的合理水位，保障基本生态用水，维护
水体的生态功能。”

(旧法：第十六条国务院有关部门和县级

以上地方人民政府开发、利用和调节、调度水
资源时，应当统筹兼顾，维持江河的合理流量
和湖泊、水库以及地下水体的合理水位，维护
水体的生态功能。)

来源：我要测网 2017-06-28

原文： http://www.woyan/news/223185.html
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权 威 发 布

国家食药监总局关于3批次
食品不合格情况的通告

近期，国家食品药品监督管理总局组织抽检
粮食加工品、乳制品、水产制品和饮料等4类食品
431批次样品，抽样检验项目合格样品428批次，
不合格样品3批次，检测项目见附件。根据食品安

全国家标准，个别项目不合格，其产品即判定为
不合格产品，不合格产品情况如下：

（一）济阳县圣琪乳品店销售的标称济南维
维乳业有限公司生产的天山雪源味希腊酸奶

（二）大连辽海水产食品贸易有限公司生产
的扒皮鱼片

（三）北京华联综合超市股份有限公司荣华
中路分公司销售的标称天津高乐高食品有限公司
生产的浓香可可固体饮料

不合格食品生产经营者所在地省级食品药品
监管部门自通告发布之日起7日内向社会公布风险
防控措施，3个月内向国家食品药品监督管理总局
报告查处情况并向社会公布。

来源：国家食药监总局 2017-06-20

原文： http://news.foodmat33137.html

“十三五”食品科技创新专项规划发布
王致和腐乳、好想你红枣、猴菇饼干……这

些近年来在市场上销售火爆食品都离不开食品工
业的进步，特别是科技水平的提升。然而，我国
的食品工业底子薄、发展时间短，还有很大提升
空间。近年来，国家对食品科技创新领域的投入
持续加大，行业龙头企业也不断增加研发投入，
为食品工业全产业链的发展提供了不竭动力

科技部日前发布了《“十三五”食品科技创新
专项规划》。《规划》提出，到2020年，我国食

品科技的自主创新能力和产业支撑能力显著提高，
科技对食品产业发展的贡献率超过60%。

近年来，我国食品科技创新成果不断，不仅
对世界食品科技先进水平的追赶不断加速，食品
工业的优势和特色也更加鲜明，食品产业科技创
新迎来了新一轮发展。“舌尖”上的创新该怎么
做？且看《经济日报》记者发回的报道。“上世
纪80年代，制约我国速冻食品、膨化食品等咸味

食品发展的关键问题就是缺少一些重要肉味食品
香料。美国国际香料公司早在上世纪70年代就实
现了这些香料的合成生产，但卖价奇高。”
来源：经济日报 2017-06-26

原文： http://new2017-06/26/c_1128522.htm 19
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上海市食品药品监督管理局关于
不合格食品核查处臵情况的通告

国家食品药品监管总局发布的《关于4批次
食品不合格情况的通告》（2017年第69号），
涉及本市3家食品生产经营企业。现将不合格食
品核查处置情况通告如下：

一、上海裕田农业科技公司的马铃薯淀粉

（一）食品名称：马铃薯淀粉；商标：禾
煜；规格型号：250g/袋；生产日期：2016-11-1

7；质量等级：一级品；标称生产企业：上海裕
田农业科技有限公司；不合格项目：大肠菌群。

（二）金山区市场监督管理局向上海裕田
农业科技有限公司发出责令改正通知书，责令
企业停售、下架和召回不合格产品。

（三）经企业自查分析，造成该批次大肠
菌群不合格的原因主要是物流运输及仓储环节
温度或存贮不当。企业整改后，金山区市场监
督管理局执法人员对上海裕田农业科技有限公
司生产的同种产品再次抽检，检验报告表明大
肠菌群合格。

二、上海裕田农业科技有限公司生产的玉
米淀粉

权 威 发 布
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（一）食品名称：玉米淀粉；商标：禾煜；
规格型号：250g/袋；生产日期：2016-12-21；质

量等级：一级品；标称生产企业：上海裕田农业
科技有限公司；不合格项目：大肠菌群。

（二）金山区市场监督管理局向上海裕田农
业科技有限公司发出责令改正通知书，责令企业
停售、下架和召回不合格产品，并要求企业落实
食品安全主体责任，加强食品安全管理，采取必
要措施防控食品安全风险，确保食品质量安全。

（三）经企业自查分析，造成该批次大肠菌
群不合格的原因主要是物流运输及仓储环节温度
或存贮不当。企业整改后，金山区市场监督管理
局执法人员对上海裕田农业科技有限公司生产的
同种产品再次抽检，检验报告表明大肠菌群合格。

三、小菜一碟食品专营店在飞牛网销售的多
味辣萝卜（酱腌菜）

（一）食品名称：多味辣萝卜（酱腌菜）；
商标：牯牛峰及图形商标；规格型号：250克/盒；
生产日期：2017-02-13；质量等级：/；标称生产

企业：石台县小菜一碟农产品有限公司；不合格
项目：苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）。
来源：上海食药监管局 2017-06-26

原文： http://news.foodmate33849.html
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韩国希杰召回调味酱过期快餐食品
食品伙伴网讯 6月23日，韩国食品药品安全

处（MFDS））发表消息称，因韩国sias公司生
产、希杰（ CJ ）公司以电视购物销售的“bibig

o蓟菜拌饭”（快餐食品）产品中的调味酱（单

独包装的调味品）超过保质期，命令相关企业召
回相关所有产品。

希杰（ CJ ）公司在自检过程中发现包装内

的调味酱超过保质期，向韩国食品药品安全处报
告后采取了召回措施，经确认该产品全部为通过
电视购物销售产品。
来源：食品伙伴网 2017-06-12

原文：http://news.foodmate.net/24095.html
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加拿大召回受大肠杆菌污染的面粉
食品伙伴网讯 据加拿大食品检验署（CFIA）消

息，由于面粉受大肠杆菌O121污染，加拿大Lost 

Acre Variety公司宣布召回多款面粉。
受召回面粉的品牌为Lost Acre Variety，规格不

一，于2016年12月5日至2017年2月25日期间，在安
大略省西蒙特罗斯有售。

截止目前，已出现多例因食用面粉而染病的报
告，然而尚未得到最终确认。加拿大CFIA正在确认
这些病患是否与食用以上面粉有关。

加拿大食品检验局提醒消费者，留意家中的面
粉是否在受召回之列，若发现问题产品应该立即丢
弃。受大肠杆菌O121污染的食物在外观与气味上不

明显，但是仍可使人患病。受感染症状包括恶心、
呕吐、腹部痉挛、血便。有些病例可能还会出现中
风、肾衰竭等症状，严重者甚至会死亡。

目前加拿大CFIA正对该起食品安全事件进行调

查，以后有可能扩大召回规模。加拿大食品检验署
将核实商家从市场上召回产品。

来源：食品伙伴网 2017-06-27

原文：http://news.foodma6/433966.html
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英媒：美加州拟列草甘膦为致癌物

英媒称，美国加利福尼亚州环境健康危害评估
局6月26日称，孟山都公司畅销除草剂“农达”中的

活性成分草甘膦将被添加到该州的已知致癌化学
物清单上，自7月7日起生效。

据路透社6月26日报道，孟山都发誓将继续就

这一决定开展法律抗争，评估局是根据加州一项
被称为“65号提案”的法案作出该决定的。孟山都称
该决定“没有科学和法律依据”。

草甘膦被列入致癌物清单将是这家种子和化学
品公司面临的最新法律挫折：自世界卫生组织的
国际癌症研究机构在2015年一项有争议的裁定中
称草甘膦“很可能是致癌物”后，该公司面临越来越
多围绕草甘膦的诉讼。

加州环境健康危害评估局称，根据“65号提案”

把草甘膦列入致癌物清单的工作将继续进行，此
前，孟山都试图在审判法庭上阻止草甘膦被列入
该清单未果，要求暂停行动的申请也被州上诉法
庭和加州高等法院驳回。

来源：食品伙伴网 2017-06-29

原文：http://news.foodmate.net/2017/06/434320.html
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英国一超市召回13款疑受
李斯特菌污染的熟食

食品伙伴网讯据英国食品标准署消息，6月
26日英国食品标准署发布召回公告称，塞恩斯
伯里超市（Sainsbury's）召回13款疑受李斯特菌
污染的熟食。

受召回熟食的规格为220g,涉及金枪鱼玉米、
海鲜、鸡蛋三文治等。

李斯特菌是一种可导致食物中毒的细菌，李
斯特菌感染症状类似感冒，这包括发烧、肌肉
疼痛或者发冷、虚弱与腹泻。严重者会出现严
重的并发症，例如脑膜炎。易感人群包括孕妇、
胎儿与婴儿、老年人以及免疫功能低下者。

英国食品标准局表示，目前塞恩斯伯里超市
正将问题产品召回。该超市将在商场内贴出通
告，说明召回事项。已购买问题产品的顾客可
以将产品退回获取全额退款。

来源：食品伙伴网 2017-06-27

原文：http://news.foodmate.net/984.html
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欧盟食品和饲料类快速预警系统（RASFF）通报（2017年第25周）

据欧盟官方网站消息，在2017年第25周通报中，欧盟RASFF通报我国食品

相关产品（不包括港澳台）有2例。

来源：食品伙伴网 2017-06-27

原文：http://news.foodmate.net/2017/06/433917.html
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通报时间 通报国
通报产

品
编号 通报原因

销售状态/采取措
施

通报类型

2017-6-21 意大利 菜板 2017.BDJ 总迁移量超标 未许可进口，海关
密封运至目的地

拒绝进口通报

2017-6-23 斯洛伐克 花生 2017.BDS 黄曲霉毒素超标改作食品、饲料外
的其他用途

拒绝入境通报
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